
平成23年 7月　アレルギー献立表
*麦ごはん日･･米　麦　　*牛乳-･県産生乳

*オイスターソース･-魚介エキス砂糖カキ水あめ食塩でんぷん酒

*ウスターソース-･･トマト玉ねぎにんにくマッシュルームエキスりんご酢砂糖食塩

*ポークピーンズ･･-大豆玉ねぎ砂糖トマトJ(-スト小麦粉食塩ポークファット香辛料調味料

*無添加(ベーコンリ＼ム･ウインナー･ポーク)は卵りト麦粉･乳抜きです｡

.　*白かまぼこなるとちくわちきあざカステラかまぼこは､酔小麦粉.乳抜きですo
*カレ-フレーク･日.小麦粉　豚脂　ぶどう糖　乳糖　食塩　カレ-粉　コーンストチ　デキストリンチャツネ　カラル色素　調味料

*チャツネ日日水あめ　りんご　デト`り糖　デーツ　香辛料　食塩　酸味料　増粘多糖類

*オイスターソース日日魚介エキス　砂糖　カキ　水あめ　食塩　でんぷん　酒

*デミグラスソース日日玉ねぎ　人参　赤ワイン　バター　セロリ　白ワイン　小麦粉　ガーリック　砂糖　カラメル色素　ブラウンルウ

トマトへ〇一スト　ビーフブロス砂糖　食塩　肉エキス　チーズ　香辛料
*キド中華-.しょうゆ水あめ肉エキス(牛肉カキ豚肉鶏肉)玉ねぎにんにく酵母エキスqU*天然だし..-タピオカでん粉イワシカツオ昆布椎茸無臭にんにくさとうきび繊維 
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